
 

 

Essensvorschläge – Catering (Selbstabholung) 
 

Knödelsuppe 
(mit Brät-, Leber- oder Grießknödel & Backerbsen) 

Flädlesuppe 
Cremesuppen (auch saisonal) 

 

4,80 € 
  

Salatbuffet 
 

mit z.B.: Kartoffel-, Karotten-, Gurken-, Mais-, Couscous-, 
Tomate-Mozzarella, Weißkraut-, Nudel- und Blattsalaten 

 

Joghurt + Essig-Öl Dressing 
 

4,80 € 
 
 

Rinderbraten mit Trollinger Soße 16,20 € 
Deftige Rindsrouladen 16,80 € 

Roastbeef am Stück rosa gebraten 24,80 € 
Zartes Rinderfilet mit Rotweinsoße 35,80 € 

Gebratenes Lachsfilet 24,20 € 
Hausgemachte Gemüseschnitzel 14,20 € 

 
Gefüllte Schweinelendchen 17,20 €  Krustenbraten in Biersoße 14,20 €  
Saftiger Kassler Hals 13,80 €  Zarter Kalbsrahmbraten 19,50 € 
Gefüllte Kalbsbrust 19,20 €   Kalbsrahmgeschnetzeltes 19,80 € 
Gemischter Braten 14,80 €   Wiener-/ Jägerschnitzel 13,80 €  
Gefüllter Saumagen 14,80 €    Putengeschnetzeltes 15,80 € 
würzige Hähnchenschlegel 14,20 €  Gebratenes Hähnchenbrustfilet 16,50 € 
  

Spätzle, Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, Reis oder 
Nudeln & Gemüse der Saison 

 
 

Dessertbuffet 
 

mit z.B.: helles & dunkles Schokoladenmousse, Rote Grütze mit Vanillesoße, 
frischer Obstsalat, Créme Caramèl, Joghurt-Zitronen Mousse, Käsebrett,… 
 
 
Gerne bieten wir Ihnen auch saisonale Gerichte an, wie z.B.  
heimisches Wild, Bärlauch, Spargel, Pfifferlinge, Gans, Schlachtplatte 


