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Veranstaltungsvorschlage

Suppen - in einer Terrine aufgestellt

Saisonal bieten wir auch an:

< Knodelsuppe 6,80 € <> Barlauchcremesuppe 6,80 €
<~ Fladlesuppe 6,50 € < Spargelcremesuppe 6,80 €
<> Lauchcremesuppe 6,80 € < Pfifferlingcremesuppe 6,80 €
<> Tomatencremesuppe 6,80 € <> Kiirbiscremesuppe 6,80 €

Salate & Vorspeisen

Ilhren Wunschen entsprechend, bieten wir lhnen auch gerne
einen Vorspeisenteller an, mit z.B.:

Zweierlei Melone & Sudtiroler Schinken 6,50 €
Hausgebeiztes Lachsfilet mit Dill-Senfsof3e 6,80 €
Gerauchertes Forellenfilet mit Krauterdip 7,50 €
Gratiniertem ,,Ensmader” Ziegenkase 6,80 €
Gebratenem Entenbrustfilet mit Orangen-Preiselbeeren 6,80 €
Auswahl an Anti-Pasti & Tomaten-Mozzarella Salat 8,80 €

Die angegebenen Preise verstehen sich als Aufpreis zum Beilagensalat.

Ein Beilagensalat vorab, eine reichhaltige Gemiiseauswahl,

3 Beilagen und 2 Sof3en sind im Preis der Hauptgerichte inklusive.
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Hauptgerichte

<~ Saftiger Schweinebraten 22,20 €
< Krustenbraten 22,20 €
<> Schnitzel ,,Wiener Art* 23,80 €
< Gefiillter Saumagen 23,80 €
< Gefiillter Schweineriicken 25,80 €
< Schweinefiletmedaillons 29,20 €
< Gefiilltes Schweinefilet 29,50 €
<> Putenschnitzel / natur oder paniert 27,80 €
<> Hahnchenbrustfilet 29,80 €
< Gefiillte Kalbsbrust 29,80 €
<> Kalbsrahmbraten — zart rosa gebraten 30,20 €
<> Rinderschmorbraten 25,80 €
<> Gefiillte Rinderrouladen 29,20 €

< Zwiebelrostbraten mit knusprigen Zwiebeln 35,60 €

<> Rinderfiletmedaillons 41,80 €
<> Heimischer Wildschweinbraten 30,80 €
<> Gebratenes Lachsfilet 33,80 €
<> Hausgemachtes Gemiiseschnitzel 24,80 €
Beilagen Sof3en

<> hausgemachte Spatzle < BratensoBe

<> Pommes <> RahmsoBe

< Kroketten < JagersoBe

< Kartoffelgratin < PfeffersoBe

<> Reis <> RotweinsoBe

<> Rosmarinkartoffeln <> BiersoBe

<> Rosti < GemusesoBe
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Als Nachtisch empfehlen wir

Gemischtes Eis mit Sahne (3 Kugeln) 6,00 €
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren oder SchokosoBe (3 Kugeln) 7,40 €

Vanilleeis mit frischem Obstsalat (3 Kugeln) 8,50 €
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Hausgemachtes Parfait mit z.B.
abgezogenen Sauerkirschen und frischen Frichten 10,20 €

<> Duo von Créme brilée und Schokoladenmousse,
dazu frische Fruchte 11,20 €

< Nachtischbuffet nach Absprache mit z.B.
frischem Obstsalat, zweierlei Mousse, Creme Caramel,

Ofenschlupfer, Panna Cotta, Creme brdlée ... 14,20 €

< Reichhaltige Kaseauswahl mit Trauben & Walnussen 7,80 €

Kinderportionen Hauptgericht 9,80 €

Gerne bieten wir lhnen auch saisonale Gerichte, wie z.B.

heimisches Reh, frischer Barlauch, schwabischer Spargel,

frische Pfifferlinge, Kiirbis, Gans, Schlachtplatte ...
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Alleinnutzung unseres Wintergartens

Zusatzkosten — je nach Personenbelegung

Veranstaltung ab 50 Erwachsenen Anbau kostenfrei

Veranstaltung mit 40-49 Personen 350,00 € Aufpreis
Veranstaltung mit 30-39 Personen 450,00 € Aufpreis
Veranstaltung unter 30 Personen 600,00 € Aufpreis

Anzahl der Gaste

Wir bitten Sie uns die Anzahl der Gaste zwei Tage vor lhrer Feier verbindlich
mitzuteilen. Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass wir 50% des Menupreises fir
ausbleibende Gaste berechnen.

Gedeck Kaffee fur mitgebrachte Kuchen

Gerne konnen Sie lhre selbstgemachen Kuchen & Torten wie besprochen
mitbringen.

Fur die Bereitstellung der Kuchen (Entgegennahme, Kuihlung, Aufstellen) und
Reinigung der Teller erlauben wir uns 3,00€ pro Erwachsenen zu berechnen.

AuBerdem bitten wir Sie, das Merkblatt bzgl. ,,Eingebrachter Kuchen zu
unterschreiben.

Nachtzuschlag

Sie mochten |hre Feier auch noch nach 24 Uhr genieBen?
Ab 24.00 Uhr berechnen wir pro Servicekraft und angefangene Stunde 30,00 €
Nachtzuschlag. Die Zahl der Servicekrafte hangt vom Umfang der Feier ab.

Viele Dank fur lhr Verstandnis
Familie Reck



